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MINI CROASANI

o 70 dkg oStrog brasna

e 3,5 dcl toplog mlijeka
e 1dclulja

» 1 margarin

e 1 zumance

e sezam

o 2 vrecice suhog kvasca
o ZliCica soli i cukra

Kvasac i Zli¢icu Secera zamutite sa pola decilitra tople vode. Nakon petnestak minuta
dizanja uspite ga u brasno pomijesano sa zlicicom soli, toplim mljekom i uljem.
Zamutite tijesto i pustite ga pola sata na toplome.

Tijesto podijelite na Sest dijelova. Margarin podijelite na pet dijelova. Razvaljajte prvu
bublu tijesta, premazite margarinom, stavite drugu bublu razvaljanog tijesta,
premazite margarinom i tako to kraja s tim da vrh bude tijesto. To razvaljajte,
razrezite na 32 komada i svaki trokutic¢ savijte od Sireg prema uzem kraju. PoslaZite u
tepsiju i pustite da se dize na toplome oko sat (moze i viSe). Prije pecenja premazite
po Zelji zumancem i pospite sezamom.

Isto tako mozete ih napuniti cokoladom i posuti Secerom u prahu pecene, mozete ih
napuniti sirom i Sunkom, svjezim sirom ili upotrijebite svoju mastu i ispecite ono Sto
vam padne na pamet. U slast!




